Ref: Comunién Primavera 2009
Estimado sefor/a.

Gracias por tomarse su tiempo en leer nuestra propuesta para la celebracion de la
comunién de su hijo/a. El Moscatel es un lugar excelente para celebraciones y banquetes
y tenemos capacidad para dar comidas hasta 100 personas en nuestro maravilloso salén
e incluso doblar dicha capacidad haciendo uso de la terraza.

Mas adelante podras encontrar 4 diferentes menus que ofrecemos especialmente para
grupos. Por supuesto puede hacer cambios en los menuas. También, si prefiere, podemos
hacer un menu especialmente para usted y adaptarlo a su gusto. Todos los precios
incluyen el IVA y son por persona. Los menus incluyen el aperitivo, pan casero, agua,
vino, cerveza, refrescos, postre y cafe.

Podemos proporcionarle un castillo hinchable desde 175 €. También existiria la
posibilidad de la asistencia de un payaso que redecoraria nuestro salén con globos de
distintas formas y colores y que conseguira que los mas “peques” disfruten de una velada
inolvidable. Ademas podemos decorar el salon con centros de flores en las mesas y como
no contamos con la posibilidad de organizar masica en vivo para disfrutar de una
espectacular fiesta después de la comida. Mas adelante encontrara las distintas opciones.

Podemos hacer adaptaciones para distintos tipos de dietas con aviso de una semana de
antelacion. No sera posible la consumicion de productos ajenos al restaurante.
Necesitamos saber un numero lo mas aproximado posible de personas, una semana
antes del evento, advirtiendo que el precio total no variaria en el caso de un asistencia
inferior a la acordada. Es necesario el abono del 50% del total y el resto debera ser
abonado en el transcurso de una semana después del evento.

Quiero terminar con ofrecerle una cena de prueba para 2 personas una vez usted haya
reservado su celebracién al menos una semana antes del evento.

Espero tener noticias suyas pronto.
Atentamente,

Ninke van de Bult

Restaurante Bar El Moscatel, Rio de Manilva s/n, 29691, Manilva,
Tel: 952892690 www.elmoscatel.com restaurante@elmoscatel.com




Menu 1:

Seleccion de entrantes para picar: jamon serrano relleno con mousse de almendras y fino,
fritata de langostinos, lolly pop de queso con nuez y manzana, mojama con pepino,
cono picante con chorizo frito

Ensalada con Queso de Cabra, Beicon y Manzana

*kkkk

Confit de Pato con Lombarda y Patatas
*kkk*k
Tartita de Chocolate Negro con Helado de Vainilla, o
Tarta Personalizada de Comunién

Vinos:

Aperitivo: Cocktail de Cava y Moscatel, Fino y Zumo de Naranja

Blanco: Yuntero Macabeo Chardonnay, 2006, D.O. La Mancha

Tinto: Cabernet Sauvignon Crianza, Principe de Viana, 2003, D.O. Navarra

Menu incluido el aperitivo, vino, agua, refrescos, cerveza, postre y café
37.50 € pp.

Menu 2:

Seleccion de entrantes para picar: jamon serrano relleno con mousse de almendras y fino,
fritata de langostinos, lolly pop de queso con nuez y manzana, mojama con pepino,
cono picante con chorizo frito

Ensalada con Pollo Ahumado en Casa y Pesto de Albahaca
*kkkk
Filete de Lubina con Salsa de Almendras
servido con Verduras Mediterrdneas y Patatas
*kkk*k
Pannacotta con Frambuesas, o
Tarta Personalizada de Comunion

Vinos:

Aperitivo: Cocktail de Cava y Moscatel, Fino y Zumo de Naranja

Blanco: Acantus Sauvignon Blanc, 2006, Toledo

Tinto: Hacienda Lopez de Haro Crianza, Bodega Clasica, 2003, D.O.Ca Rioja

Menu incluido el aperitivo, vino, agua, refrescos, cerveza, postre y café
39.00 € pp.



Menu 3:

Seleccion de entrantes para picar: jamon serrano relleno con mousse de almendras y fino,
fritata de langostinos, lolly pop de queso con nuez y manzana, mojama con pepino,
cono picante con chorizo frito

Pastelito de Paella Frita con Alioli

*kkkk

Gazpacho con Queso Feta
*kkk*k
Pechuga de Pollo de Campo relleno con Mozzarella y Tomates Secos servido con
Verduras Mediterraneas y Patatas
*kkkk
Milhojas con Compota de Manzana, Pasas Moscatel y Mascarpone, 0
Tarta Personalizada de Comunion

Vinos:

Aperitivo: Cocktail de Cava y Moscatel, Fino y Zumo de Naranja

Blanco: Acantus Sauvignon Blanc, 2006, Toledo

Tinto: Cabernet Sauvignon Crianza, Principe de Viana, 2003, D.O. Navarra

Menu incluido el aperitivo, vino, agua, refrescos, cerveza, postre y café
45.00 € pp.

Menu 4:

Seleccion de entrantes para picar: jamon serrano relleno con mousse de almendras y fino,
fritata de langostinos, lolly pop de queso con nuez y manzana, mojama con pepino,
cono picante con chorizo frito

Ensalada con Cordoniz y Ciruelas marinadas en Oporto

*kkkk

Sopa de Batata y Fino con Crujientes de Jamén Serrano
*kkk*k
Pata de Cordero Marinada en Ajo y Limén servida
con Verduras de Temporada y Patatas

*kkkk

Tartita de Manzana y Pasas Moscatel Flambeada en Calvados, o
Tarta Personalizada de Comunién

Vinos:

Aperitivo: Cocktail de Cava y Moscatel, Fino y Zumo de Naranja

Blanco: Yuntero Macabeo Chardonnay, 2006, D.O. La Mancha

Tinto: Hacienda Lopez de Haro Crianza, Bodega Clasica, 2003, D.O.Ca Rioja

Menu incluido el aperitivo, vino, agua, refrescos, cerveza, postre y café
49.00 € pp.



Tarta Personalizada de Comunion:

Personalizamos la tarta de comunion casera segun los gustos y
aficiones del niflo/a. Puede elegir entre las siguientes sabores:
1. Tarta de Chocolate Blanco y Frambuesas
2. Tarta de Queso con Limén
3. Tarta de Platano y Caramelo
4. Tarta de Chocolate Negro y Almendras

Se puede incluir la tarta en el mend como postre incluido en el precio.
Si prefiere tomar la tarta después del menu el precio sera 3.00 € por persona.

Menu de Nifos:

Para nifios ofrecemos un mend fijo de 2 platos con postre o tarta de comunion por 15.00 €
incluido refrescos y agua. Dicho menu sera elegido junto con el cliente pudiéndolo asi
adaptar al gusto de los nifios.

Castillo Hinchable:

Podemos alquilar un castillo hinchable para los méas “peques”. Castillos
de tamafio mediano (4 m x 4 m) seran 175.00 € y castillos mas grandes
(6 m x 6 m) seran 200.00 €.

Flores:

Podemos organizar centros de flores en las mesas desde 15.00 € por mesa.

Barra Libre:

Nuestros precios para la barra libre después de la cena son fijos por persona y hora e
incluyen cerveza, vino, agua, refrescos y zumos. Tiene la opcion de incluir bebidas
alcohdlicas como brandies, licores, combinados etc.

Barra Libre Bésica (cerveza, vino, agua, refrescos y zumos):
7.50 € por personay por hora

Barra Libre Completa (barra libre basica con brandies, licores, combinados etc.):
10.00 € por persona y por hora
Hay un suplemento para licores de marcas superiores

Ejemplo: Barra Libre Basica para 50 personas por 2 horas; el precio por persona seria
15.00 € (2 horas x 7.50 €) asi que el total seria 750.00 € (50 personas x 15.00 €)



Musica en Vivo:

Jamie

Guitarrista y cantante adecuado para cualquier edad y nacionalidad. Con el puede estar
seguro que todos sus invitados terminaran bailando. Tiene una reputacion excelente en la
zona. Repertorio internacional y canciones propias. Desde 450 €

Marlies y Diego
Duo internacional que les deleitara con la voz de la guapisima solista y su excelente
guitarrista. Repertorio internacional con musica de baile y samba brasilefia. Desde 400 €

Diferentes Opciones de Jazz
Duo, Trio o Cuarteto de Jazz desde Jazz puro a Jazz mas moderno y suave, hasta
musica mas movida como Latin Jazz y Pop Soul. Precios entre 150 € a 300 € por musico.

Lydia

Solista Inglesa con mucha experiencia en los grandes espectaculos de Broadway en
Londres (Cats, Sunset Boulevard). Canta baladas para un crear un ambiente relajado,
fantastica para musica de ambiente. Su repertorio son canciones de entre otros Katie
Melua, Eve Cassidy y Patsy Cline. Desde 350 €

Pianistas

Trabajamos con 2 pianistas:

Malcolm de Inglaterra con 20 afios de experiencia como pianista profesional, toca una
gran gama de canciones y siempre esta abierto para cualquier sugerencia. Puede tocar
musica ambiente pero también musica mas movida. Desde 150 €

Antonio un joven pianista que en el inicio de su prometedora carrera les deleitara con
diversos estilos musicales, clasico y moderno. También canta y toca mucha musica
nacional asi como musica de ambiente. Desde 100 €

Coro Rociero
Coro Rociero de la Serrania de Ronda. Ambientaran su fiesta dandole un aire puramente
Andaluz deleitdndoles con el mejor flamenco y las mas variadas sevillanas. Desde 500 €

Orguesta Caiman Se Va

Orquesta compuesta por 1 guitarra, 1 teclado, 1 percusion y una solista. Tocaran musica
ambiental durante su cenay les haran bailar con musica de animacion (paquito
chocolatero etc.) después de la misma. Cuentan con una amplia gama de masica latina y
espafola (salsa, merengue, rumba, bolero etc.) asegurandoles una animada noche en la
gue no pararan de bailar.




Direcciones:

Desde Marbella: Sigue el tele peaje (AP7) en la direccion de Algeciras / Cadiz. Sal en
salida 142, Manilva, Casares, Gaucin. Ve todo derecho en la rotonda en direccién
“caminos”. Conduce abajo pasando la cantera a la izquierda y el poligono a la derecha.
Sigue la curva hacia la derecha en la carretera y unos cien metros mas adelante
encontraras el restaurante al lado derecho.

Desde Algeciras / Cadiz : Sigue el tele peaje (AP7) en la direccién de Marbella / Malaga.
Sal en salida 142, Manilva, Casares, Gaucin. Ve todo derecho en la rotonda en direccion
“caminos”. Conduce abajo pasando la cantera a la izquierda y el poligono a la derecha.
Sigue la curva hacia la derecha en la carretera y unos cien metros mas adelante
encontraras el restaurante al lado derecho.

Desde Estepona: Sigue la N340 hacia Sabinillas. Gira hacia la derecha cuando veas el
supermercado Lidl en la rotonda antes de entrar en Sabinillas. Conduce todo derecho
aproximadamente 3 kilometros pasado el Recinto Ferial y encontraras el restaurante al
lado izquierdo.

Desde Sotogrande: Sigue la N340 hacia Sabinillas. Gira hacia la izquierda cuando veas
el supermercado Lidl en la rotonda pasado Sabinillas. Conduce todo derecho
aproximadamente 3 kilometros pasado el Recinto Ferial y encontraras el restaurante al
lado izquierdo.



